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TARTARES/
SASHIMIS

ENTRANTES ®

Con salsa de soja especial

Con salsa de soja especial

Con salsa de soja especial B O \x/ I_ S K v

P
Con salsa de soja especial *)\
A

Base de arroz, salmén, langostino cocido,
edamame, aguacate, pepino, mango,
huevas de salmoén, sésamo, alifio

El texto del parrafo

Con salsa de soja especial

Bolitas de pulpo con lascas de bonito BEEE Gl AT e e B e

aguacate, pepino, mango, tobiko y alifio

NUEVO

Base de arroz, cerdo marinado, col, cebollino, ' 3 /

sésamo, mayo y soja dulce de la casa

Jengibre Encurtido
Casel‘O/ 2€ Mvo Base de arroz, tofu crujiente, rabanito,Q

zanahoria, remolacha, edamame, pepino,
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aguacate, sésamo, wakame, mango y alifio

Los platos con este simbolotambién se pueden pedir sin gluten
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‘. OMAKASESg

* :‘ 24 piezas
*I URAMAKIS 4/8P Variado/ 47 €

Salmon, aguacate, cebollino, foie, reduccion de PX

y huevas de salmén 18 pieZaS
Makis/ 37 €

Langostino cocido, aguacate, salmon, salsa de
soja especial, cebollino

Salmoén, queso crema, pepino y sésamo

6 piezas
Anguila, queso crema, pepino, sésamo ume, salsa sweetko nglrl / 21 €

y huevas de salmon

Anguila, salmon, foie, queso crema, pepino y reduccion
de PX

Salmén, atun rojo, cebollino y wasabi M A K I S 6 P

Surimi, pepino, aguacate, mayo y tobiko
Pepino, cebolla frita, sésamo, atun rojo, kimchee

Langostino cocido, aguacate, atun rojo, foie,
reducciéon de PX

Langostino en tempura, aguacate, atun rojo,
salsa San Picantin, rabo de ceboleta y tobiko.

*ELl Sushi Omakase es una
seleccion degustacion de
"eleccion del chef"
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FUTOMAKIS 6/12P >

NIGIRIS 1P

Salmon, queso crema, tobiko, cebollino,
langostino cocido y aguacate

Salmoén, queso crema, anguila tempurizada,
pepino y salsa sweetko

“Mejor carne de vacuno Japonesa
Lomo Bajo y Categoria A5"

Atun rojo, salsa kimchee, cebollino, pepino, N | Gl | R | S
zanahoria, remolacha y sésamo E S P E C | A I_ E S 1P

Langostino en tempura, aguacate,
salsa de edamame

Salmon, queso crema, aguacate y huevas de y reduccién de Pedro Ximénez
salmon

con salsa de trufa

Salmon marinado, esparrago verde, cebollino,

tenkatsu, rabanito, sésamo
lima caramelizada y s. kimchee

Atun rojo ,aguacate ,rabanito, tobiko rojo,
crujiente de arroz, sésamo, mayonesa de chili.

Salmon, queso crema,
salsa frutos rojos y PetaZetas

Salmoén, queso crema y mango caramelizado
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Con salsa de sojaespecial g UN|D .

Base de arroz, tofu crujiente, rabanito,
zanahoria, remolacha, edamame, pepino,
aguacate, sésamo, wakame, mango y alifio

POSTRES

con sirope de vainilla

6 UNID.

Remolacha, pepino, guacamole, furicake

Zanahoria , pepino, aguacate,
salsa de trufa y sésamo

Tofu crujiente, queso crema, remolacha,
cebollino y salsa San Picantin

Tofu Crujiente, esparrago, aguacate,
salsa edamame y sésamo

Aguacate, esparrago, pepino,
zanahoria, sésamo

1 pieza \’5\‘ §
“al

1 pieza

Todo el pescado ha sido congelado conforme
el Real Decreto 1420/06

El pez mantequilla puede resultar indigesto segun la Agencia de
Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutricion

Disponemos de carta de Alergias e Intolerancias. Si tiene
alguna alergia o intolerancia, hagasnoslo saber.



CERVEZAS

OTRAS

BEBIDAS

POR COPAS

Blanco. D.O Rueda. Verdejo
Blanco. D.O Rioja Tempranillo Blanca
Tinto. D.O Jumilla, Monastrell.

<
BLANCOSikﬂy

A

).

D.O. Rueda. Verdejo. 2022. Sobre lias

D.O. Rias Baixas. Albarino. 2021

D.O. Bierzo. Godello. 2021

D.O. Rioja. Viura, Garnacha Blanca,
Tempranillo Blanco, Torrontés. 2022

Alemania. Riesling. 2022

BEBIDAS  ESPUMOSOS

Cava Brut.

TINTOS

D.O. Jumilla. Monastrell. 2021 T“"

D.O. Jumilla. Monastrell, Garnacha tinta. X\
2022

{
SAKE X

D.O. Rioja. Garnacha Tintorera. 2022

330ml
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SUSHI ?
\

RES T-A-URANTE

E\\\\ SUSHI GOURMET
f\ & EVENTOS PRIVADOS
{7\ ' TALLERES

Ny CHEF A DOMICILIO

i/ ; BODAS Y MESAS DE SUSHI

4 *{‘( iSIGUENOS EN REDES PARA ESTAR
.\é INFORMADO DE EVENTOS Y TALLERES!

k\} @CHIYOKO_SUSHI



